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Estimado compañero/a: 

Ampliando la información a nuestro comunicado adjunto sobre la 

convivencia/celebración que convocamos con motivo de la festividad de nuestro patrón, 

a continuación detallamos el programa establecido, anticipando que las actividades 

anejas a la Comida son voluntarias y sin coste para los asistentes. 

         11:15h. – Punto de encuentro en la Plaza del Obradoiro (puerta del Rectorado de la USC) 

        11:30h. – Visita al Museo de la Catedral: Colección permanente y exposiciones temporales 

(duración aprox. 1:30h) 

        13:00h. – Tiempo libre  

        13:30h. – Misa en la Capilla del Seminario (3ª Planta de Hospedería) por compañeros y 

familiares fallecidos. 

        14:15h. – Un profesional nos tomará una fotografía a todo el grupo como recuerdo de la 

efemérides. Aquellos que deseen la fotografía lo indicarán durante la comida y se procurará su 

distribución antes de la despedida. 

        14:30h. – Comida en la Hospedería de San Martín Pinario (Comedor Per Agros) 

        17:00h. – Visita guiada al Monasterio de San Martín Pinario: Claustro, escaleras monásticas, 

iglesia-museo, tullas o graneros del monasterio (duración aprox. 1:30 – 2h.) 

        19:00h. -  Despedida. 

Queremos mencionar la posibilidad de solicitar alojamiento en la misma Hospedería, si existe 

disponibilidad, a un precio muy favorable. Para ello los interesados deberán contactar con el teléfono 

(+34) 981 560 282. 

La Junta Directiva 

 

Ver menú al dorso….. 

SAN CARLOS BORROMEO 2017 
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-Taquitos de empanada de bacalao con pasas 
-Chipirones fritos 

-Croquetitas caseras de ibéricos 

-Tentáculo de pulpo a la brasa sobre puré fino de 
patata al pimentón 

-Jarrete de ternera asado en su jugo con compota de 
manzana y patatitas 

-Tarta de filloas y crema con salsa de licor 

-Vinos:  Blanco Albariño, Rioja tinto crianza , Agua 
mineral 

 
-Café y chupitos 

MENÚ 
 


